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GRUPO COREN:
UNA COOPERATIVA LIDER
ECONOMICAMENTE FUERTE

En COREN contamos con mas de 50 afios
de trayectoria y nos hemos convertido en la
Cooperativa Agroalimentaria mas importante
de todo el panorama nacional. Nuestras
lineas de negocio son la avicultura, el porcino
y el vacuno.

Nuestro equipo profesional estad conformado
por mas de 6.000 familias y tenemos presencia
en mds de 50 paises de todo el mundo.

A través de los afios, hemos sabido mezclar la
tradicion de nuestros origenes como empresa con
la innovacion.

Actualmente, agrupamos numerosas industrias
repartidas por toda Galicia:

- Plantas de alimentacién animal.

- Centros de procesado carnico.

- Empresas comerciales de distribucion y venta.

- Empresas de servicio y otras.
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NOVAFRIGSA:
EL MAYOR CENTRO DE PROCESADO
DE CARNE DE TERNERA DE GALICIA

Novafrigsa es el centro de procesado de carne donde
Coren canaliza toda la produccién de vacuno proveniente
de sus granjas.

En estas instalaciones, ubicadas en Lugo y punteras a nivel
europeo, contamos con 32.000 m? de superficie cubierta,
siendo asi la mayor industria de vacuno de Galicia, con
capacidad para 100.000 reses anuales y un alto volumen
de facturacion.

NUESTRO OBIJETIVO:
OFRECER A NUESTROS CLIENTES
PRODUCTOS DE EXCELENTE CALIDAD

Nuestro objetivo es poner a disposicion de los consumidores
productos de alta calidad. Para ello no hemos escatimado
esfuerzos e inversiones, erigiéndonos como una empresa
pionera en cuanto a trazabilidad y seguridad alimentaria.

Trabajamos para desarrollar, producir y entregar carne de
altisimo nivel manteniendo siempre un excelente estandar
de calidad. Este fin permite satisfacer los deseos de nuestros
clientes mediante un gran conocimiento general con respecto
a la calidad y la seguridad sanitaria.
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DAMOS MAXIMA PRIORIDAD
A LA CALIDADYALA
SEGURIDAD ALIMENTARIA

Aplicamos criterios orientados hacia la
calidad y el bienestar de los animales
en todos y cada uno de los procesos.
Asimismo, respetamos las pautas que guian
nuestro trabajo diario para garantizar la
seguridad alimentaria de los productos vy
ganar la confianza de nuestros clientes vy
consumidores. Este compromiso se traduce
en el seguimiento y control exhaustivo de
todos los procesos y productos.

Para asegurar la 6ptima calidad del producto
final, asi como la trazabilidad individual
de cada animal, los datos de procedencia
quedan recogidos en nuestra base de
datos y se emplean mas adelante en la
documentaciony el etiquetado del producto.

grlus®

PROFESIONALIDAD, . [
INNOVACION Y EXPERIENCIA Y P

Nuestros certificados nos avalan:

¢ |FS Food. international
¢ BRC. food standard
¢ |SO 9001:2008.

¢ |SO 22000:2008. .

« 1SO 14001:2004. ®.
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CONTAMOS CON EXCELENTE
MATERIA PRIMA DE
SELECTOS PROVEEDORES

En Novafrigsa ponemos a disposicion de
nuestros clientes carnes excelentes, resultado
del compromiso que engloba desde el
control genético de nuestros animales y su
correcta alimentacion hasta el momento de
su llegada al consumidor final. De esta forma,
garantizamos la mayor calidad en todas y cada
una de las fases del proceso.

Nuestro objetivo es, en todo momento,
alcanzar los maximos niveles de seguridad
alimentaria y la completa satisfaccién de
nuestros clientes.

La carne es seleccionada cuidadosamente por
todos los agentes de produccion del Grupo
Coren. Esta cooperacion se basa en una
relacion de confianza de muchos afos entre
Novafrigsa y sus diversos proveedores.

= |cofrio

Instalaciones Industriales y Comerciales

Mejores resultadoShN

n Soluciones Integra

\ .

ICOFRIO SL - Autovia Vigo - Porrifio 36416 Tameiga - Gdndara - Mos
T 986332815 F 986331752 - wwwi.icofrio.com
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COMBINAMOS A LA

TECNOLOGIA AVANZADA

PERFECCléN ARTESANiA Y La transformacion de alimentos esta basada en un
Unico sistema de calidad que permite que todo el
proceso sea homogéneo.

La alta especializacion de nuestros carniceros, La temperatura en las salas de produccidn

sumada a unas modernas instalaciones, dotadas de y en las cdmaras frigorificas esta controlada

alta tecnologia, forman la base de nuestro proceso electrénicamente mediante un gran sistema de frio

de produccion.

industrial basado en las ultimas tecnologias.

al de la Higiene en las industrias alimentarias

Gestion

« Limpieza de mantenimiento con equipos de proyeccion de espuma.

+ Limpieza, desinfeccion y control microbioldgico. a}
E
+ Limpieza de CIPS. ¥

GRUPO
EULEN

Grupo EULEN 902 355 366
Especialistas en Gestién Integral de Servicios www.eulen.com

+ Implantacion de sistemas de andlisis y control de puntos criticos.

« Barrido y fregado mecanizado.
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Todo el personal trabaja cuidadosamente
el despiece de la carne concediéndole gran
importancia a la homogeneidad en la calidad.

Los deseos y necesidades de los clientes se
satisfacen con el cumplimiento de un plan
de produccién establecido mediante una
colaboracién profesional entre ambas partes.

El producto final se envasa rapidamente en las
diferentes lineas de produccién y en numerosos
formatos para satisfacer una amplia y diversa
demanda.




CoRren|

novafrigsa

MAQUINARIA DE ULTIMA GENERACION PARA UN
RIGUROSO PROCESO DE PRODUCCION

Las instalaciones de Novafrigsa estan dotadas de tecnologia muy avanzada que posibilita desarrollar productos de
alta calidad bajo un estricto y riguroso proceso de produccion.

ESUGA

estora de Subproductos de Galicia, S.L.

WWW.gesuga.co .

Cuenta con las mas modernas instalaciones de TRATAMIENTO DE SUBPRODUCTOS CARNICOS, una flota de

vehiculos, con exclusivos sistemas de desinfeccion y desinseccion, destinados a la recogida y transporte de

subproductos y un gran equipo de profesionales, garantizando la disponibilidad de medios que permiten que los
quen al mercado con todas las garantias de calidad y respetando las normativas que los regulan.

Areosa s/n - Queixas - Cerceda - 15186 - La Coruiia - Espaiia
Teléfono: 981.688.181 | Fax: 981.688.180 / 981.688.179
GPS: N 43° 08,014’ W 8° 27,787" o

!E-mail:, ga@gesuga.c
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Todas las fases del proceso se desarrollan a través de un sistema vertical e integrado que permite revisar todo el ciclo productivo,
desde la cria en granjas, pasando por el procesado de la carne, hasta el envasado y la distribucion del producto final. Ademas, la
cadena de frio se mantiene intacta, lo que asegura la frescura e higiene de todos los productos.

La diversificacidn de la produccidn es nuestra linea maestra. Nos preocupa satisfacer la demanda del consumidor y aportar soluciones
adaptadas a los nuevos tiempos con calidad y tecnologia.

www.globalnatur.es

GlobalNatur

colorantes naturales J ™R _ , = Ay
Nuestra gama de productos esta compuesta por f ‘ ‘:\Q
colorantes y auxiliares de color: »

» Colorantes naturales para productos carnicos
frescos, curados, cocidos e inyectados

¢ Colorantes naturales para elaborados de ave

e Colorantes naturales para coberturas

¢ Potenciadares de color

« Estabilizadores de color

» Pigmentos carnicos

Avda. Prat de la Riba, 75 - 08849 Sant Climent de LL. - Barcelona {Spain) | Tel. 936 378 180 - Fax. 936 379 433 | globalfaglobalnatur.es
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TERNERA GALLEGA:
PARA PALADARES EXQUISITOS

Estamos ante un producto agroalimentario con
tradicién e historia, ya que en Galicia se produce
carne de vacuno desde hace mas de 3.700 afios. Este
producto esta comercializado bajo elamparo delal.G.P.
(Indicacién Geografica Protegida), lo que indica que es
Ternera Gallega, exclusivamente de terneros nacidos,
criados y sacrificados en Galicia, que proceden de razas
autdctonas y sus cruces, y que superaron un riguroso
programa de control integral.
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La Indicacion Geografica Protegida Ternera
Gallega ampara vy certifica dos tipologias de carne
de ternera:

e TERNERA GALLEGA SUPREMA

Procedente de terneros que basan su alimentacion
en la lactancia materna, forrajes cosechados en la
explotacion y concentrados de cereal de maxima
calidad.

e TERNERA GALLEGA

Los terneros se destetan a distintas edades y su
alimentacion se basa en forrajes y concentrados
vegetales.

+u,  INDICACION XEOGRAFICA PROTEXIDA avcu,  INDICACION XEQGRAFICA PROTEXIDA

;=" TERNERA GALLEGA . TERNERA GALLEGA
SUPREMA /@,  TERNERA
\“\.’—“f

NACIDO, CRIADO E SACRIFICADO EN: GALICIA-ESPARA NACIDO, CRIADO E SACRIFICADO EN: GALICIA-ESPARIA
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GARANTIA
CERTIFICADA

La carne amparada por Ternera
Gallega la presentamos a los
consumidores perfectamente iden-
tificada, mediante los certificados
de garantia y las etiquetas
correspondientes.

Se comercializa al corte tradicional,
en bandejas de fileteado y
envasada al vacio, tanto en
carnicerias tradicionales como en
supermercados y grandes superficies
comerciales, en toda Espafia.

La calidad de su producto se lo merece.

____ENFRiO | Internacional

EL TRANSPORTE DE ALIMENTACIGN 10S ALIMENTOS DE LA WEB A SU DESTINO: TRANSPORTE A EUROPA DE PALETS A
EN LAS MEJORES CONDICIONES LA ENTREGA DOMICILIARIA EN FRID TEMPERATURA CONTROLADA ENTRE 0°C Y 5°C

* De conformidad al REAL DECRETO 191.2011, de 18 de febrero, sobre Registro General Sanitario de Empresas Alimentarias y Alimentos

integra2@integra2.es !nte ra Grupo,
www.integra2.es M Logista
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VACUNO MAYOR:
TRADICION Y ESPECIALIZACION

En Galicia tenemos una gran tradicién en la Los lomos de estos animales, con su caracteristico color
produccion de carne de vacuno. Llas razas amarillo y el rojo intenso de la carne, hacen las delicias
autoctonas existentes en esta tierra y la crianza de los paladares mas exigentes y estan presentes en las
caracteristica de estos animales hacen de ella mejores mesas de la restauracién espafiola y extranjera.
una de las carnes mas exquisitas de todas cuantas
existen. Todos los productos llegan a nuestros clientes en los
formatos comerciales habituales para la carne de
En Novafrigsa, fieles a esa tradicion de Galicia, vacuno, desde los mds tradiciones, como canales,
producimos y comercializamos carne de vaca y de cuartos y piezas de vacio, hasta los mas innovadores
buey gallegos en distintos mercados nacionales e y actuales, como el fileteado y envasado en distintos

internacionales. formatos de presentacion: atmdsfera protegida y skin.

SERVICARNE s.c.c.L

Al servicio de las carnicas espaiiolas
WWW.SERVICARNE.COM
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PRODUCTOS ELABORADOS:
VARIEDAD A SU ALCANCE

En Novafrigsa ofrecemos una amplia gama de
productos frescos elaborados de carne de vacuno.

Nuestros modernos procesos de elaboracidn
permiten un correcto envasado, con el fin de que
lleguen en las mejores condiciones a nuestros
clientes y al consumidor final. Disponemos de
diferentes formatos acordes con la realidad
comercial nacional e internacional.
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Vianteniendo la tradicion y aplicando la
ecnologia, Pimursa presenta una amplia
gama de productos enfocados a la industria

| Pimenton y especias.

PHierbas y vegetales deshidratados.

CBEGrmulaciones tecnoldgicas adaptadas a

|as necesidades del cliente.

“TAsesoramiento técnico.
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CARNE FRESCA EN MENOS DE 48 HORAS
EN CUALQUIER PUNTO DE LA PENINSULA

En Novafrigsa abordamos la comercializacion de nuestros productos desde la diversificacién del proceso productivo, pensando
siempre en satisfacer las demandas de los consumidores mas exigentes.

Le servimos su pedido de forma &gil y rapida en sus instalaciones. Llevamos la mercancia en un plazo de 24 a 48 horas a
cualquier punto de la Peninsula Ibérica.

Este Catalogo MultiMedia
ha sido disefado y producido
por JS Espana

J.J. CARNES IMPORT-EXPORT,S.L.U:

Lideres en exportacion
de canales de vaca a nivel europeo

Lugar de Arriba, 30 - FORNELAS o . B 0
27334 - POBRA DO BROLLON (LUGO) [} O
t At g
!l_ :‘y;a expe

JS/ESPANA

WWww.Jsespana.es

ESPANA
TH.: 00 34 982 403 437
Fax: 00 34 982 403 125

E-mail: jjcarnes@jjcarnes.com p—
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OFRECEMOS EL MEJOR
SERVICIO Y ASESORIA
PROFESIONAL

Gracias a la calidad de nuestros
productos, llegamos a todos los rincones
de Espafia y a numerosos paises
comunitarios y extracomunitarios.

Asimismo, contamos con una red
comercial y de distribuciéon amplia y sin
limitaciones para garantizar a nuestros
clientes un elevado respaldo profesional.
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6.000 familias cuidando de la tuya

Lamablanca-Coeses
27181 Lugo
Espafia - Spain
T. (+34) 982 20 89 89
F. (+34) 982 20 89 94
novafrigsa@coren.es




