
Servicios de Restauración para Colectividades
Calidad alimentaria, vocación de servicio



SOMOS
QUIÉNES

BORIS 45 ES UNA EMPRESA 
FAMILIAR FUNDADA EN 1984 CON 
SEDE EN BARCELONA. 

Tenemos más de 30 años de 
experiencia en el sector de la 
restauración orientada al servicio de 
colectividades, especialmente en los 
sectores sanitario, social, residencial y 
educativo, gestionando el servicio de 
alimentación de centros y teniendo 
como objetivo primordial la satisfacción 
de nuestros clientes y usuarios.

Sobre el servicio
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GoZee: cómo empezar en tan solo 30 segundos

1.	 En App Store o Google Play, escribe “GoZee” 
en el campo de búsqueda y descarga la 
aplicación en tu Smartphone o tu tableta.

2.	 Abre la aplicación y utilízala en las páginas 
que contengan el icono de GoZee.

La aplicación GoZee 
hace que tu catálogo 
cobre vida



Honestidad y transparencia son dos valores que marcan el carácter de nuestra relación con los clientes, con 
nuestros profesionales y con la sociedad.

Creemos firmemente en el valor de la dieta mediterránea como pilar fundamental para la buena salud de 
las personas, y como principal argumento para la producción y el consumo responsables.

Usamos productos de proximidad por compromiso con los productores locales y con el medioambiente. 
Potenciamos la reducción y la gestión adecuada de los residuos que generamos para minimizar nuestro 
impacto ecológico.

Colaboramos con empresas del tercer sector para la donación y el aprovechamiento del excedente que 
pudiera haber en las cocinas, conscientes del impacto que estos gestos pueden acabar teniendo tanto a 
nivel local como global.

Garantizamos proximidad con el cliente, que siempre tendrá un interlocutor válido y acceso directo al 
equipo directivo, para encontrar la solución que mejor se adapte a sus necesidades.

Compromiso con la sociedad

Sobre el servicio

VALORES Y FILOSOFÍA
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Compromiso con el cliente

Formamos equipos multidisciplinares que cubren un amplio abanico de necesidades, a partir de nuestra 
profesionalidad en el servicio demostrada a lo largo de todos nuestros años de experiencia.

Apostamos por la innovación como herramienta de mejora de nuestra eficiencia, incorporando la tecnología 
útil más moderna en el ámbito de la industria alimentaria. 

Nuestro servicio



más

.

OFRECEMOS
QUÉ

NUESTROS SERVICIOS SE ADAPTAN 
A LAS NECESIDADES DE NUESTROS 
CLIENTES, OFRECIENDO COMO VALOR 
AÑADIDO EL TRATO HUMANO Y LA 
PROXIMIDAD:

Gestión integral de los servicios de alimentación

Gestión de cafeterías y locales de restauración

Gestión de catering para colectividades: líneas caliente y fría

Restauración para eventos: congresos, actos deportivos, fiestas, reuniones empresariales…

Asesoramiento técnico en la gestión de servicios de alimentación

Máquinas de autoservicio (vending)

Producción y distribución de alimentación de 5ª gama
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OFRECEMOS SERVICIO DE COCINA IN SITU Y TRANSPORTADA.

El servicio in situ puede ser en línea caliente, mixta o fría. 
Cocinamos la comida al momento y en el lugar donde se servirá, 
o bien cocinamos y envasamos la comida en nuestros centros de 
producción, con el máximo control y garantías sanitarias, para su 
posterior emplatado en el lugar del servicio.

El servicio de comida transportada se prepara en nuestros centros de 
producción. Ofrecemos línea en 5ª gama en bandejas multiporción 
o monoporción, en pasteurizado (conservación en frío positivo 
entre 2 y 4 ºC) o en esterilización monoporción (conservación a 
temperatura ambiente a menos de 35 ºC positivos). El emplatado 
es in situ, calentando los alimentos en horno tradicional, en horno 
de convección o mediante carros de regeneración.

CÓMO LO 
HACEMOS
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DE CALIDAD
PRODUCTO

SOMOS CONSCIENTES DE QUE LA 
BUENA COMIDA EMPIEZA CON LOS 
MEJORES INGREDIENTES, POR LO QUE 
TRABAJAMOS CON GRAN VARIEDAD DE 
MARCAS Y PRODUCTOS DE PRIMERA 
CALIDAD, TANTO EN PRODUCTO FRESCO 
COMO EN PRODUCTO DE 4ª Y 5ª GAMA.

Nuestro compromiso con el territorio y 
el medio ambiente nos lleva a priorizar 
el uso de productos de proximidad y de 
km 0, favoreciendo el comercio local y 
reduciendo el impacto ecológico que 
se deriva del transporte de mercancías 
de largas distancias.

- Producción y distribución de platos cocinados.
- Más de 150 platos diferentes.
- Producción B2B para nuestros clientes.
- Producto refrigerado y pasteurizado.
- Elaborado sin conservantes y llevando a cabo un exhaustivo 
  proceso de selección de las mejores materias primas.

973 14 06 20
masiaartesana.com



En Boris 45 consideramos que el éxito conseguido como empresa y la continuidad del mismo vienen 
determinados por una fuerte apuesta por la calidad y la seguridad alimentaria, así como por el compromiso 
con la sociedad y el medioambiente. Es por este motivo que garantizamos el cumplimiento de la normativa 
vigente en seguridad alimentaria, con un control exhaustivo en cada una de las fases de la cadena de servicio 
de las que somos responsables.

Boris 45 cuenta con distintas certificaciones que son muestra de la calidad de nuestros servicios, de la calidad 
de nuestra política de gestión de personal y de nuestro compromiso con la ciudadanía y el medioambiente:

Nuestras certificaciones:
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GESTIÓN DE CALIDAD

ISO 9001:2015                 ISO 14001:2015 
OHSAS 18001:2007         AMED
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BORIS 45, S.A.U. 

Sede central
C/ Pescadors, 86
08003 Barcelona | España

Teléfono: 93 224 23 34

E-mail: info@boris45.com

www.boris45.com


